LA CARTE

Les Entrées

Pain grillé a I’Ail 8€
Panier de cruditées 38¢ V
Salade a la créeme 12€
Focaccia Tomates Jambon de Parme 16€
Focaccia Tomates Bresaola 18€
Burratina Artisanale Tomates 25€

Figues fourrées au Foie gras de Canard entier 20€
Champignons a la Grecque 12€ \'s
Bohémienne 14€ s
Assortiment de tomates 16€ YV
Rillettes de Canard 125 gr 12€
Assortiment de Charcuteries ITALIENNE pour 2 personnes 30€

Assortiment de Charcuteries Artisanales CORSE pour 2 personnes  35€

Terrine Maison 12€
Speck 18€
Jambon de Parme 18€
Bresaola Punta d’Anca 25€

Suppléments sauce, créme

Sauce moutarde ou vinaigrette 3€

Créme fraiche 5€

Créme fraiche a I’huile de truffes blanche 9€

Créme fraiche a la truffe fraiche 12€
=

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts. Service et taxes inclus.



Les grillades

Toutes les Viandes et Langoustes sont grillées au feu de bois dans notre cheminée , les Fromages
servis chauds. Tous nos plats sont accompagnées de Pommes de Terre cuites sous la cendre.

Cote de Beeuf ', race Simmenthal 450 gr environ cru / DE 35€
Cote de Beeuf , race Simmenthal 450 gr environ cru / DE Truffes Fraiches 50€
Demie Selle d’Agneau /FR 32€
Gigot d’Agneau grillé a I’Ail / FR (sur commande) 30€pers
(pour 4 personnes)

Demi Poulet Fermier Huile d’Olive et Citron Frais / FR (sur commande) 35€
Magret de Canard sauce aigre douce/ FR 35€
* Queue de Langouste des Caraibes environ 400gr 75€
Camembert Entier de Normandie au lait cru 250 gr /FR 16€
Camembert Entier de Normandie a I’huile de Truffes 250 gr /FR 18€
Fromages

Camembert de Normandie au lait Cru chaud 16€

Crottins de Chavignol chaud AOP 14€

Les Desserts

Nos desserts sont servis avec une créme fraiche triple épaisse d’Isigny

Tarte aux Pommes chaudes 10€
Créme Caramel 10€
Mousse au Chocolat 10€
Fruits Frais 14€

*Produit congelé

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits brut. Service et taxes inclus.



